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Speisekarte KW 31-2026 vom 27.07.-31.07.2026   

 

 

  EU- Zulassung Nr. 

 

 

Wochengericht KW 31 

Schweineschnitzel paniert mit Kartoffelsalat5 und Blattsalate5 E,G1,A,M 

 
 

 Tag Nr. Gericht Allergene  
Mo. 

27.07.2026 
1 Tortelloni Carne mit Rindfleisch dazu Tomaten-

Käsesauce und Salat5 

G1,A,M,E 

 
 

Mo. 
27.07.2026 

2 Grillkäse auf Ratatouille dazu 
Kartoffelspalten und Salat5 

G1,A,M,E 

Veggie 
 

Di. 
 

1 Schweinerückensteak mit Jägersauce dazu 
Kroketten und Salat5 

G1,A,M,E 

 

 

Di. 
 

2 Käsespätzle mit Röstzwiebeln dazu Salat5 G1,A,M 

Veggie 
  

Mi. 
 

1 Frikadelle mit Pfefferrahmsauce dazu 
Teigwaren und Salat5 

G1,A,M,E,B 

 

 

Mi. 
 

2 Veggie Bratwurst mit Zwiebelsauce dazu 
Kartoffelpüree und Gemüse 

G1,A,M,E 

Veggie   

Do. 1 Paniertes Putenschnitzel mit Bratensauce dazu 
Kartoffelpüree und Gemüse 

G1,A,M,E 

 

   

Do. 
 

2 Graupen-Risotto mit Pesto dazu Salat5  G1,A,M 

Veggie  
Fr. 

31.07.2026 
1 Fischfilet Natur mit Sauce Kardinal dazu 

Gemüsestreifen, Nudeln und Salat5 

F,G1,A,M,E 

 

 

Fr. 
31.07.2026 

  

2 Bunter Großer Salatteller reich garniert, 
Baguette 

G1,A,M,E 

Veggie  

 

Liebe Kundinnen, liebe Kunden unserer Betriebsverpflegung, 
nach vielen, langen Jahren der gemeinsamen Zeit bricht für uns ein neuer Lebensabschnitt an.  

Am 31. Juli werden wir Sie das letzte Mal mit unseren Speisen beliefern. 
Es war uns über all die Jahre eine riesige Freude, Sie täglich zu bekochen und zu versorgen. Für Ihre 
Treue, Ihre Unterstützung und die wunderbaren Begegnungen in dieser Zeit möchten wir uns von 

ganzem Herzen bei Ihnen bedanken. Nun freuen wir uns auf eine etwas ruhigere Zeit, in der wir den 
Kochlöffel im Alltag ein wenig beiseitelegen dürfen. 

Da wir uns im Juli leider nicht so persönlich verabschieden konnten, wie wir es uns gewünscht 
hätten, holen wir das im Herbst nach! Im September und Oktober werden wir die Betriebe besuchen 

und natürlich eine leckere Überraschung im Gepäck haben. 
Wir sagen Danke für alles und freuen uns sehr, wenn wir uns vielleicht in Zukunft bei der einen oder 

anderen Veranstaltung einmal wiedersehen. 
 

Herzliche Grüße und alles Gute für Sie, 
Ihr Peter und Ihre Birgit Vetter 

 
KENNTLICHMACHUNG DER ZUSATZSTOFFE IN LEBENSMITTE 

1: Mit Farbstoff, auch natürliche 2: Mit Konservierungsstoff 3: Mit Süßungsmittel 

4: Mit Phosphat 5: Mit Antioxydationsmittel 6: Mit Geschmacksverstärker 

7: Geschwärzt ( bei E 579,585) 8: enthält eine Phenylalaninquelle 
(Aspartan, E 951 Süßungsmittel)  

9: Koffeinhaltig 
10: Chininhaltig  

Kennzeichnung der Allergene (lt. LMIV ) ab 13. Dez. 2014 

A:  Sellerie B:  Senf D: Erdnüsse G: Glutenhaltiges Getreide M: Milch 

K: Krebstiere I: Schwefeldioxid/ 
    Sulfite 

L: Lupine/-erz       E: Eier / -erzeugnisse J: Soja/-erzeugnisse 

H: Schalenfrüchte 
(Nüsse)/erzeugnisse 

C: Sesam/-          
     erzeugnisse 

F: Fisch/ 
-erzeugnisse 

N: Weichtiere 
(Schnecken,Muscheln,Tintenfisch 

 


